
CATALOGO
2025/2026

V.1.3
07.26





Composti perfetti per arricchire e 
completare ogni cocktail. Realizzati con un 
basso contenuto di zucchero e con il 
giusto bilanciamento di acidi. Un mix perfetto 
di frutta, erbe, spezie e aromi naturali, 
offrono una vasta gamma di sapori che 
vanno dal fresco e fruttato al ricco e speziato. 

Grazie alla loro versatilità, possono essere 
utilizzati come ingrediente principale in 
numerose ricette. Ideali per chi cerca un 
tocco di raffinatezza nel proprio drink, i 
Cordiali sono un elemento indispensabile 
nell’arte del bartending.

Perfect compounds to enrich and 
complete every cocktail. Made with low 
sugar content and the right balance of 
acids. A perfect mix of fruit, herbs, spices 
and natural flavors, they offer a wide 
range of tastes from fresh and fruity to 
rich and spicy.

Thanks to their versatility, they can be 
used as a main ingredient in numerous 
recipes. Ideal for those seeking a touch of 
refinement in their drink, Cordials are an 
essential element in the art of bartending.

Scegli il tuo preferito e lasciati sorprendere 
dal loro gusto unico e inconfondibile

Choose your favorite and let yourself be amazed 
by their unique and unmistakable taste.



S500_SC_29
Spirulina, Ananas
Spirulina, Pineapple

S500_SC_03
Mirtillo

Blueberry

S500_SC_12
Lampone
Raspberry

S500_SC_15
Violetta, Mora,

Cioccolato bianco
Violet, Blackberry, 

White chocolate

, 
S500_SC_07

Mandarino, Zenzero
Mandarin, Ginger

S500_SC_01
Banana, Prezzemolo

Banana, Parsley

S500_SC_14
Frutto della Passione,

Vaniglia
Passion fruit, Vanilla

S500_SC_18
Zucca speziata
Pumpkin spiced

S500_SC_06
Lime
Lime

S500_SC_25
Limone, Menta,
Fiori di sambuco

Lemon, Mint, Elder�ower

S500_SC_05
Kiwi, Limone verde, Menta

Kiwi, green lemon, Mint

S500_SC_27
Cetriolo, Foglie di ulivo

Cucumber, Olive leaves

NEW

NEW



S500_SC_13
Fragola a�umicata,
Cardamomo nero
Smoked strawberry,

Black cardamom

S500_SC_08
Pesca, Gelsomino

Peach, Jasmin

S500_SC_23
Castagna
Chestnut

S500_SC_16
Ca�è, Vaniglia, Arancia

Co�ee, Vanilla, Orange

S500_SC_17
Popcorn, Caramello salato

Popcorn, Salated caramel

S500_SC_02
Lime essiccato

Dried lime

S500_SC_11
Rabarbaro, Limone,

Vaniglia
Rhubarb, Lemon, Vanilla

S500_SC_10
Pompelmo, Finocchietto

selvatico,Agave
Pink Grapefruit, 

Wild Fennel, Agave

S500_SC_09
Rosa, Pimento,

Fiori di garofano 
Rose, Pimento, Clove





La linea di sciroppi Sharab 
nasce da una selezione attenta 
di ingredienti naturali, per offrire 
un gusto autentico, ricco e 
concentrato. Ogni prodotto 
garantisce un equilibrio perfetto 
tra dolcezza e intensità. 
Gamma versatile pensata per 
chi lavora con precisione e cerca 
un prodotto affidabile, stabile e 
riconoscibile.

The Sharab syrup line is born 
from a careful selection of 

natural ingredients, to offer an 
authentic, rich and concentra-

ted taste. Each product 
guarantees a perfect balance 

between sweetness and 
intensity. A versatile range 

designed for those who work 
with precision and seek a 

reliable, stable and recogni-
zable product.

La tua arte, i nostri sapori
Your art, our �avors



Dattero/Date
S500_SS_08

Carruba/Carob
S500_SS_06

Fiori di Sambuco/Elderflower
S500_SS_09

Cannella/Cinnamon
S500_SS_07

Fava Tonka/Tonka Bean
S500_SS_14

Falernum/Falernum
S500_SS_10

Vaniglia/Vanilla
S500_SS_15

Zenzero/Ginger
S500_SS_11

Agave Blu/Blue Agave
S500_SS_04

Acero/Maple
S500_SS_03

Basilico/Basil
S500_SS_05

Miele/Honey
S500_SS_02



SCIROPPO DI ZUCCHERO BIANCO
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Lo Sciroppo di Zucchero Sharab è un ingrediente 
essenziale per la preparazione di cocktail, 
mocktail, caffetteria e bevande calde o fredde. Il 
suo gusto morbido, pulito e perfettamente 
equilibrato dona la giusta dolcezza senza coprire 
gli aromi degli altri ingredienti, contribuendo a 
un bilanciamento ottimale tra dolcezza e acidità. 
La sua elevata versatilità lo rende ideale per 
cocktail classici e contemporanei, tè freddi, 
limonate, soda, caffè e numerose preparazioni 
professionali.

Sharab Cane Sugar Syrup is an essential 
ingredient for crafting cocktails, mocktails, 
coffee specialties, and both hot and cold 
beverages. Its smooth, clean, and perfectly 
balanced taste provides the ideal sweetness 
without overpowering the other ingredients, 
helping achieve the perfect balance between 
sweetness and acidity. Its outstanding 
versatility makes it ideal for classic and 
contemporary cocktails, iced teas, lemonades, 
sodas, coffee drinks, and a wide variety of 
professional beverage applications.





S400_SM_02
COCCO
Coconut

S400_SM_01
FRAGOLA
Strawberry

S400_SM_04
MANGO

Mango

S400_SM_03
FRUTTO DELLA PASSIONE

Passion fruit

S400_SM_06
LAMPONE
Raspberry

S400_SM_07
BANANA

Banana

S400_SM_08
KIWI
Kiwi

S400_SM_05
PESCA
Peach

S400_SM_09
PAPAYA

Papaya

Puree realizzate con frutta di alta qualità, lavorata per preservarne il 
gusto. Il formato squeeze, comodo e igienico, permette un dosaggio preciso 
e immediato: nessuno spreco, massimo controllo. Perfette per cocktail, 
frozen drink, smoothie, dessert o preparazioni food, rappresentano la soluzione 
ideale per chi cerca massima freschezza e praticità in un solo prodotto.

Puree di frutta pronta all’uso

Purees made with high-quality fruit, processed to preserve its flavor. 
The convenient, hygienic squeeze format allows for precise and immediate 
dosing: no waste, maximum control. Perfect for cocktails, frozen drinks, 
smoothies, desserts, or food preparations, they are the ideal solution 
for those looking for maximum freshness and convenience in a single product.

Ready-to-use fruit purees





N O N  A L C O H O L I C

ORANGE
ART.  S050_ST_02

DR. FIRE
ART.  S050_ST_03

GINGER
ART.  S050_ST_04

ART.  S050_ST_07

YUZU

ART.  S050_ST_08

LAVANDER

ART.  S050_ST_06

TIKI
ART.  S050_ST_05

COFFEE

LICORICE
ART.  S050_ST_09 ART.  S050_ST_10

BURLESQUE

HONEY
ART.  S050_ST_11 ART.  S050_ST_12

TONKA BEAN

OAK SMOKE
ART.  S050_ST_16

CILIGRAM
ART.  S050_ST_14

VIOLET
ART.  S050_ST_15

CHOCOLATE
ART.  S050_ST_01

ANGRUVO
ART.  S050_ST_13

Qualche goccia è tutto ciò che serve per dare al 
cocktail una firma unica.

I Bitter Finish completano il drink con note 
aromatiche intense e precise, capaci di 
bilanciare e valorizzare ogni ingrediente.

Realizzati con estratti naturali e botaniche 
selezionate, sono pensati per chi cerca equilibrio, 
carattere e personalità in ogni creazione.

Un tocco finale che definisce il profilo 
aromatico con eleganza.

A few drops are all it takes to give your 
cocktail a unique signature.

Bitter Finish complete the drink with intense, 
precise aromatic notes, capable of balancing 
and enhancing every ingredient.

Made with natural extracts and carefully 
selected botanicals, they're designed for those 
seeking balance, character, and personality in 

every creation.

A finishing touch that defines
the aromatic profile with elegance.

Precisione aromatica in poche gocce
Aromatic Precision in Just a Few Drops



S050_SF_01
BERGAMOTTO

Bergamot

S050_SF_02
CANNELLA
Cinnamon

S050_SF_04
GELSOMINO

Jasmine

S050_SF_03
ZENZERO

Ginger

S050_SF_06
ARANCIA

Orange

S050_SF_05
LIMONE

Lemon

S050_SF_08
ANGURIA

Watermelon

S050_SF_07
FICO D’INDIA

Prickly pear

L’arte di aromatizzare con stile
The art of �avoring with style
Scopri la linea Finish Spray Sharab, una selezione di essenze fresche 
e avvolgenti per un’esperienza multisensoriale unica. Basta qualche nebulizzata 
per ottenere un delicato velo di fragranza sul tuo drink, conferendogli una 
nota di eleganza ed originalità. Perfetto per impreziosire ogni preparazione, 
dalla più semplice alla più elaborata.
Discover the Sharab Finish Spray line, a selection of fresh and 
enveloping essences for a unique multisensory experience. Just a few 
spritzes are enough to add a delicate layer of fragrance to your drink, 
giving it a touch of elegance and originality. Perfect for enhancing 
any preparation, from the simplest to the most elaborate.

S050_SF_09
FINOCCHIETTO

SELVATICO
Wild fennel

S050_SF_10
MANDARINO

Mandarin

S050_SF_13
LAVANDA

Lavander

S050_SF_14
ROSA BULGARA

Bulgarian rose

S050_SF_15
CHIODI DI GAROFANO

Cloves

S050_SF_12
PEPE NERO
Black Pepper

S050_SF_11
POMPELMO ROSA

Pink grapefruit



Provali, Riprovali e Amali

S050_SF_01
LIME
Lime

S050_SF_02
ZAFFERANO

Sa�ron

S050_SF_03
VANIGLIA

Vanilla

S050_SF_04
PEPERONCINO

Spicy

S050_SF_05
ERBE MEDITERRANEE

Mediterranean herbs

Aggiungi un tocco distintivo alla presentazione 
dei tuoi cocktail con la linea di oli aromatizzati, 
perfetti come garnish. Questi oli non solo 
abbelliscono la superficie del tuo drink, ma 
arricchiscono anche l’esperienza sensoriale 
con una delicata nota aromatica, senza modificarne 
il profilo gustativo. Perfetti per ogni occasione, dalla 
serata più casual alla preparazione più sofisticata, 
sono il dettaglio che fa la differenza.

Add a distinctive touch to your cocktail 
presentation with our line of flavored oils, 
perfect as garnish. These oils not only beautify 
the surface of your drink, but also enrich the 
sensory experience with a delicate aromatic note, 
without altering the cocktail’s flavor profile. 
Perfect for any occasion, from casual gatherings 
to more sophisticated creations, they are the 
detail that makes the difference.

Gocce di eleganza per ogni tuo drink
Drops of elegance for every drink 



SHARAB amplia la propria gamma con una 
nuova linea di soluzioni saline 20%, pensata per 
il settore della mixology professionale. Tre 
referenze essenziali, studiate per aggiungere 
carattere e precisione al drink con poche gocce.

SHARAB is expanding its range with a new 
line of 20% saline solutions, designed for the 
professional mixology sector. Three essential 
references, created to add character and 
precision to any drink with just a few drops.

SALT

SEA DROPS . . .
S100_FS_00

Soluzione salina per cocktail 20%
con sale marino di Trapani IGP.
 20% saline solution for cocktails,

with Trapani PGI sea salt.

S100_FS_01
Soluzione salina per cocktail 20%

con sale marino di Maldon
a�umicato con legno di quercia.

 20% saline solution for cocktails, with
Maldon sea salt smoked over oak wood.

Terza referenza in arrivo
per completare la linea

Prodotto in Italia, formulato per uso professionale in mixology.
Basta aggiungere poche gocce per esaltare gli aromi del cocktail.

Made in Italy, formulated for professional use in mixology.
Just a few drops are enough to enhance the cocktail’s aromas.

Salinità controllata che esalta aromi, struttura e persistenza.
Controlled salinity that enhances aroma, structure and length on the palate.

PRESTO IN ARRIVO!



SODA BOOST
Il Concentrato diventa Soda!

Soda Boost è la linea Sharab dedicata agli aromi 
per soda, studiata appositamente per il mondo 
della mixology. Ogni bottiglietta da 50 ml, diluita 
in un sifone da 1 litro (tipo SodaStream), consente 
di ottenere una soda aromatizzata intensa, bilanciata 
e perfetta per cocktail o soft drink di qualità.
La soluzione ideale per chi cerca velocità e 
praticità senza rinunciare al controllo del gusto.

Soda Boost is the Sharab line dedicated to soda 
flavors, specially designed for the world of mixology. 
Each 50 ml bottle, diluted in a 1-liter siphon 
(such as SodaStream), allows you to create an 
intensely flavored and well-balanced soda, perfect 
for quality cocktails or soft drinks.
The ideal solution for those who seek speed and 
convenience without sacrificing control over taste.

The concentrate becomes soda

Perchè scegliere SODA BOOST?
Why choose SODA BOOST?

LICIS
LYCHEE

POMPELMO
GRAPEFRUIT

TÉ VERDE
GREEN TEA

CAFFÈ
COFFEE

NESPOLA
LOQUAT

Versa “soda boost”
 nel sifone

1

Aggiungi l’acqua

2

Inserisci la
cartuccia di Co2

CO2
3

Ora la tua soda è
pronta per l’uso

4

Riduci l’impatto ambientale
Meno rifiuti e meno vetro da smaltire.
Libera spazio in magazzino
Risparmia 80% rispetto alle tradizionali casse di soda pronta.
Meno fatica più leggerezza:
Elimina peso e sforzi nel carico e scarico, lavorando 
in modo più rapido e sicuro.
Gusto su misura
Scegli il tuo gusto preferito!

Reduce your environmental impact
Less waste and less glass to dispose of.
Free up warehouse space
Save up to 80% compared to traditional cases of 
ready-to-drink soda.
Less effort, more lightness
Eliminate weight and strain during loading and 
unloading, working faster and more safely.
Custom flavor
Choose your favorite taste!



SB1L_SJ_01 SB1L_SJ_02

Tra gli ingredienti più utilizzati dietro il banco
Among the most used ingredients behind the bar

Lemon Juice & Lime Juice

Succo di limone siciliano dal gusto deciso e 
lineare, pensato per portare struttura e 
freschezza al cocktail senza sovrastare gli altri 
ingredienti. Ottenuto da spremitura a freddo 
di limoni siciliani e stabilizzato con una 
pastorizzazione rapida.
Sicilian lemon juice with a bold, linear flavour, 
designed to bring structure and freshness to 
cocktails without overpowering the other 
ingredients. Obtained by cold-pressing Sicilian 
lemons and stabilized through a quick 
pasteurization process.

Succo di lime dal gusto nitido e deciso, 
pensato per cocktail in cui il lime è protagonista: 
Daiquiri, Margarita, Caipirinha e twist 
contemporanei. Prodotto con lime sudamericani 
selezionati per offrire un’acidità precisa e 
riconoscibile.
Lime juice with a clean, decisive flavour, 
designed for cocktails where lime takes the 
lead: Daiquiri, Margarita, Caipirinha and 
contemporary twists. Made from selected 
South American limes to deliver precise, 
distinctive acidity.



@SHARAB _M I XOLOGY


